
entrées

B E I G N E T S  D E  C H È V R E   12
Sauce pesto - par 4

A R A N C I N I  À  L A  T R U F F E   11
Parmesan et sauce truffée

P L AT S

risottos 

& pates 

R I S O T T O  À  L A  T R U F F E   25
Burrata   

G N O C C H I S  A U X  C È P E S   22
Foie gras poêlé, coppa di Parma et crème de cèpes

L I N G U I N E S  A U X  G A M B A S   2 6
& bisque de homard

D O S  D E  C A B I L L A U D  N A C R É - 27
Risotto crémeux citron et herbes fraiches (160gr)

P AV É  D E  T H O N  M A R I N É  M I  C U I T - 2 7
Julienne de légumes marinés & écrasé de patates douces    

(≈ 200g)

PLATS

poissons

C O R D O N  B L E U  À  L A  T R U F F E  31
Filet de poulet, jambon blanc, cheddar, tomme, truffe noire, chapelure panko

S U P R Ê M E  D E  V O L A I L L E  E N  D E U X  C U I S S O N S  - 23
Sauce foie gras et purée de pommes de terre

F I L E T  D E  B O E U F -  3 2
Purée de pomme de terre, jus de viande à la truffe (180gr)

B U R G E R  B E L A M O U R -  21
Pain artisanal, steak (180gr), tomme de savoie, oignons confits salade tomate

P L AT S

viandes

L A  C O B B - 21
Poulet pané aux corn flakes, parmesan, bacon, œuf, 

avocat, tomates cerises, 
oignons rouges, mesclun & sauce blanche

L ’ I TA L I E N N E - 23
Salade mesclun, buratta, tomate séché et fraiche 

jambon cru et basilic

P L AT S

salades repas

G A R N I T U R E S   6
Frites maison — écrasé de pomme de terre — 

Légumes de saison

S A U C E S   2

Truffe — Cèpes

S U P P L É M E N T S

C AV I A R  A N T O N I U S  

« Le meilleur caviar naît de la passion, de l’expérience et de la vision 
pour atteindre la perfection »

OSCIETRE 5      30G - 70€              OSCIETRE 6      125G - 300€ 

F O R M U L E S  D É C O U V E R T E

FRENCH_
2 COUPES DE MUMM + CAVIAR 30G  80€

CHAMPAGNE PJ BLANC DE BLANCS + 125G CAVIAR  400€

RUSSIAN
_

1 BELVÉDÈRE 20CL + 30G CAVIAR  110€

Carte des allergènes disponible sur demande

F O I E  G R A S  B E L A M O U R   14
Chutney à la figue  

S A S H I M I  D E  S A U M O N   15
Saumon Label rouge, gel de citron jaune et 

crispy rice

L E  R E S TA U R A N T



Les prix de la carte sont exprimés en euros, nets, TTC et service compris.
Service jusqu’à minuit. Carafe d’eau : gratuite & à disposition.

Service de 19h à 23h30

Menu amour
47

E N T R É E S

BEIGNETS DE CHÈVRE X3 
ou

SASHIMI DE SAUMON  

P L AT S

SUPRÊME DE VOLAILLE
ou

PAVÉ DE THON MICUIT

D E S S E R T S

BRIOCHE PERDUE
ou

TARTE F INE AUX POMMES

TA R T E  F I N E  A U X  P O M M E S    9
Caramel beurre salé, boule de glace vanille & chantilly  

B R I O C H E  P E R D U E    9
Caramel beurre salé & fruits rouge 

B I G  B R O W N I E  M I  C U I T   15  
À  PA R TA G E R

Caramel beurre salé, glace vanille

TA R TA R E  M A N G U E  &  P A S S I O N   12
façon pavlova   

desserts


