ENTREES

TABLEAU DES ALLERGENES
COTE RESTAURANT

Gluten’

Oeufs

Lactose

Arachides

Fac:

Soja

Sésame

Lupin

Moutarde

Céleri

Mollusques

Crustacés

Poissons

Sulfites

SAUMON/AVOCAT

CCEUR DETHON

ARANCINI

FOIE GRAS

SALADES

SALADE COBB

OCIETRE 5

CAVIAR

OCIETRE 6

VIANDES

AN

AN

FILET DE BAR

VOLAILLE v v v v v v
v v | v | v | v v
ENTRECOTE v v v v

PAVE DE THON

AN

1. Céréales contenant du gluten : Blé, Seigle, Orge, Avoine, Epeautre, Kamut...

2. Fruits a coques : Amandes, Noisettes, Noix, Noix de Cajou, Noix de Pécan, Noix du Brésil, Pistaches, Noix de Macadamia, Noix du Queensland...




Gluten’

Oeufs

Lactose

Arachides

FaC?

Soja

Sésame

Lupin

Moutarde

Céleri

Mollusques

Crustacés

Poissons

Sulfites

PATES

RISOTTO TRUFFE

v

v

GNOCCHIS CEPES

v

RIGATONI PESTO

v
v
v

PASTA LOBSTER

PASTA BLACK ANGUS

NANANRNEN

SIS

TARTE POMMES

DESSERTS

BRIOCHE PERDUE

MOELLEUX
CHOCOLAT

2YANEN

SIS

PANNA COTTA

NANENEN

1. Céréales contenant du gluten : BIé, Seigle, Orge, Avoine, Epeautre, Kamut...

2. Fruits a coques : Amandes, Noisettes, Noix, Noix de Cajou, Noix de Pécan, Noix du Brésil, Pistaches, Noix de Macadamia, Noix du Queensland...




