
CARTE DES VINS



CHÂTEAU GISCOURS 2018 Margaux 130€
Grand Cru Classé – Bordeaux – Cabernet Sauvignon, Merlot,
Petit Verdot
Un rouge sombre et lumineux, au bouquet complexe et racé. Fruits noirs (mûre, 
cassis), fruits rouges et confits composent une richesse aromatique exceptionnelle. 
Tanins serrés mais fondus, pour une structure à la fois noble et harmonieuse.

CHÂTEAU TALBOT 2001 Saint-Julien 187€
Grand Cru Classé – Bordeaux – Cabernet Sauvignon, Merlot
Sous sa robe rubis profonde, s’épanouissent fruits rouges et noirs, soulignés par le 
havane et la réglisse. Un vin racé, classique et raffiné, aux tannins soyeux et suaves.

CHÂTEAU BEAUCASTEL 2020 Châteauneuf-du-Pape Bio 187€
AOC Vallée du Rhône – Grenache, Counoise, Mourvèdre, Syrah
Ample et soyeux, ce vin à la structure dense séduit par l’extrême finesse de ses 
tannins. Figue, cerise, mûre et fruits compotés composent un bouquet généreux 
et raffiné.

PEYRE ROSE 2012 Domaine Peyre Rose  195€
AOP Languedoc – Syrah, Grenache
Un concentré de puissance et d’intensité : fruits rouges écrasés, café et notes 
camphrées se mêlent aux senteurs de sous-bois. En bouche, une complexité rare 
et une trame tannique majestueuse.

CLOS DES TRUFFIERS 2021 Château La Négly 250€
AOP Languedoc – Syrah, Grenache
Robe rubis profonde, arômes de mûre, vanille, moka et tabac blond. La bouche est 
opulente, soutenue par des tannins soyeux qui s’épanouissent en une texture 
fondante.

LES PORTES DU CIEL 2019 Château La Négly  270€
AOP Languedoc – Syrah, Grenache
Cerise et cacao s’entrelacent au parfum de vanille et de tabac blond. 
Puissant et dense, il déploie des saveurs de mûre et une finale longue, soutenue par 
des tannins parfaitement mûrs.

SILEX Domaine Didier Dagueneau  400€
AOC Val de Loire – Sauvignon Blanc
Une cuvée cristalline et d’une pureté remarquable. Entre fraîcheur et densité, elle 
dévoile un univers unique : Zan, Yuzu, fleurs blanches et notes racinaire. Une 
matière lumineuse, à la persistance minérale inoubliable
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LE LOUP DANS LA BÉRGERIE 27€
Domaine de l’Hortus - IGP Hérault 

Cépage: syrah, Merlot, Grenache 
Un vin complice et léger, aux arômes fruités qui se fondent dans la douceur des tannins.

CASSYGRE  35€
Domaine des 3 Sens - Saint-Guilhem-Le-Desert

Cépage: Carignan, Syrah, Grenache
Robe grenat profonde, parfums de cerise et de mûre, bouche veloutée entre boisé et fruits rouges, qui s’éternise sur 
une caresse de moka.

ABSOLU DE SHISTES 37€
Les vins de Roquebrun - AOC Saint-Chinian

Cépage: Syrah, Carignan, Grenache Noir
La finesse rencontre le fruit : mûres et baies sauvages s’expriment avec intensité dans un écrin élégant.

LES RUCHES  37€
Mas des Quernes - AOC terrasses du Larzac

Cépage: Carignan, Grenache, Syrah
La danse des fruits rouges et noirs s’élève sur un souffle d’épices. Souple et gourmand, il s’éclaire d’une fraîcheur 
mentholée.

BERGERIE DE L’HORTUS 40€
Domaine de l’hortus - AOC Pic-Saint-Loup

Cépage: Syrah, Grenache, Mourvèdre
Un vin solaire et gourmand, porté par les fruits mûrs et les épices, adouci par des tannins délicats.

FANTASTIQUE BIO 55€
Château Sainte-Marguerite - AOP Cru classé des côtes de Provence

Cépage: Syrah, Grenache 
Vin BIO & Vegan. Cerise griotte, cassis et baies sauvages s’embrassent avec des touches épicées et chocolatées.

SAINT SYLVESTRE  69€
Domaine Saint-Sylvestre - AOP Languedoc

Cépage: Syrah, Grenache, Mourvèdre
Équilibre parfait entre épices douces, texture onctueuse et subtilité saline. Une élégance intemporelle.

TÊTE DE BÉLIER 69€
Puech Haut - AOP Pic-Saint-Loup

Cépage: Syrah, Grenache, Mourvèdre, Carignan
Généreux et ample, il mêle rondeur, épices envoûtantes et une délicate minéralité.

360 89€ 75cl — 180€ 150cl 
Domaine des Armes - IGP Pays de l’Hérault

Cépage: Syrah, Cabernet
Intense et profond, il révèle des accents de moka, de fruits noirs et de figues séchées. 

V I N S

Rouges
75cl



LES DÉESSES MUETTES CHARDONNAY 27€
Les 3 Châteaux - IGP Saint-Guillhem-le-Désert

Cépage: 100% Chardonnay 
Un chardonnay lumineux, mariant fleurs et fruits exotiques, porté par une fraîcheur délicate et un équilibre aérien.

LES DÉESSES MUETTES VIOGNIER 27€
Les 3 Châteaux - IGP Saint-Guillhem-le-Désert

Cépage: 100% Viognier 
La caresse des fleurs blanches et l’éclat des fruits exotiques s’allient dans une harmonie entre fraîcheur et minéralité.

L’INÉDIT  29€
Mas Neuf - Côtes de Gascogne

Cépage: Muscat Petit Grain, Sauvignon Blanc
Un vin rare, tout en équilibre, où la fraîcheur s’entrelace à la douceur. Agrumes, fleurs blanches et fruits exotiques 
s’y révèlent avec élégance.

PAVONE   30€
Moelleux pétillant 

Cépage: Muscat Blanc à Petit Grain
Doux, fruité, traversé d’une fine effervescence, il s’offre comme une caresse pétillante.

BERGERIE DE L’HORTUS 40€
Domaine de l’Hortus - IGP Val de Montferrand Saint Guilhem le Désert

Cépage: Petit Manseng, Muscat, Bourboulenc, Sauvignon Gris, Sauvignon blanc, Roussanne, Viognier, Chardonnay
Un bouquet délicat de fleurs blanches et de fruits frais. Vin sec, léger, aux accents aériens.

BRISE MARINE 45€
Château La Négly - AOP La Clape

Cépage: Bourboulenc, Roussanne, Rolle
Passion, mangue et pêche blanche s’unissent à la tendresse de l’amande fraîche. Minéral et soyeux.

PETITCHABLIS 45€
Domaine de Marsoif - AOC de Bourgogne

Cépage: 100% Chardonnay 
Finesse florale, pamplemousse, mandarine et pêche de vigne. Un chardonnay tout en légèreté et fraîcheur.

FANTASTIQUE BLANC BIO 48€
Château Sainte-Marguerite - AOP Cru Classé des Côtes-de-Provence

Cépage : 100% Rolle
Éclat d’agrumes, d’abricot et de poire. Ample et délicat, un vin lumineux et fruité.

NIERO  79€
Domaine de Niero - AOC Condrieu

Cépage: 100% Viognier 
Un viognier raffiné, mariage d’élégance florale, de minéralité subtile et de fruits gourmands. Harmonie entre rondeur 
et fraîcheur.

DAUMAS GASSAC  85€
Mas de Daumas Gassac - IGP Saint-Guilhem-le-Désert

Cépage: Viognier, Petit Manseng, Chardonnay, Chenin
Une alliance sensuelle : agrumes, vanille et miel, adoucis par des notes muscatées. Douceur et fraîcheur en équilibre.

V I N S

blancs
75cl



ROSÉ DE RÊVE 30€
Domaine de la Grande Sieste - IGP d’Oc

Cépage: Grenache, Cinsault, Syrah
Un rosé d’exception, auréolé de finesse et de complexité. Agrumes, fleurs et fruits rouges se mêlent dans une harmonie 
minérale et éclatante.
 

SYMPHONIE BIO 33€
Maison Sainte-Marguerite - AOP Côtes-de-Provence

Cépage: Rolle, Grenache, Cinsault
Délicat comme une mélodie : pêche blanche, écorce de pamplemousse et fleurs subtiles composent une fraîcheur 
florale et aérienne.

ARGALI 35€
Puech-Haut - IGP d’Oc

Cépage: Grenache, Cinsault
Vivacité et gourmandise. Des notes de pomelo et de fruits exotiques, un rosé croquant et élégant, emblème du 
Languedoc.

FANTASTIQUE ROSÉ BIO 55€ 75cl — 78€ 150cl 
Château Sainte-Marguerite - AOP Côtes de Provence

Cépage: Rolle, Grenache, Cinsault
Entre pêche blanche, poire et litchi, il dévoile aussi fruit de la passion et pamplemousse. Floral, délicat, il respire la rose 
et le jasmin.

V I N S

Rosés
75cl



V I N S

au verre

LE LOUP DANS LA BERGERIE 7€
Domaine de l’Hortus - IGP Hérault 

Cépage: syrah, Merlot, Grenache. Un vin complice et léger, aux arômes fruités qui se fondent 
dans la douceur des tannins.

FANTASTIQUE BIO 9€
Château Sainte-Marguerite - AOP Cru classé des côtes de Provence

Cépage: Syrah, Grenache. Vin BIO & Vegan. Cerise griotte, cassis et baies sauvages 
s’embrassent avec des touches épicées et chocolatées.

LES DÉESSES MUETTES CHARDONNAY 7€
Les 3 Châteaux - IGP Saint-Guillhem-le-Désert

Cépage: 100% Chardonnay. Un chardonnay lumineux, mariant fleurs et fruits exotiques, porté 
par une fraîcheur délicate et un équilibre aérien.

LES DÉESSES MUETTES VIOGNIER 7€
Les 3 Châteaux - IGP Saint-Guillhem-le-Désert

Cépage: 100% Viognier. La caresse des fleurs blanches et l’éclat des fruits exotiques s’allient 
dans une harmonie entre fraîcheur et minéralité.

L’INÉDIT  7€
Mas Neuf - Côtes de Gascogne

Cépage: Muscat Petit Grain, Sauvignon Blanc. Un vin rare, tout en équilibre, où la fraîcheur 
s’entrelace à la douceur. Agrumes, fleurs blanches et fruits exotiques s’y révèlent avec 
élégance.

PAVONE   7€
Moelleux pétillant 

Cépage: Muscat Blanc à Petit Grain. Doux, fruité, traversé d’une fine effervescence, il s’offre 
comme une caresse pétillante.

SYMPHONIE BIO   7€
Maison Sainte-Marguerite - AOP Côtes-de-Provence

Cépage: Rolle, Grenache, Cinsault. Délicat comme une mélodie : pêche blanche, écorce de 
pamplemousse et fleurs subtiles composent une fraîcheur florale et aérienne.

FANTASTIQUE ROSÉ BIO 9€
Château Sainte-Marguerite - AOP Cru classé des côtes de Provence

Cépage: Rolle, Grenache, Cinsault. Entre pêche blanche, poire et litchi, il dévoile aussi fruit de 
la passion et pamplemousse. Floral, délicat, il respire la rose et le jasmin.
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MUMM CORDON ROUGE BRUT 75cl  90€

PERRIERJOUET GRAND BRUT 75cl  100€
PERRIERJOUET BLANC DE BLANCS 75cl  120€
MAGNUM PERRIERJOUET BLANC DE BLANCS 1.5L   350€
PERRIER JOUET BELLE ÉPOQUE ROSÉ 75cl  550€

RUINART BRUT 75cl  130€
RUINART BLANC DE BLANC 75cl  170€
RUINART MAGNUM BLANC DE BLANC 1.5l  450€

DOM PERIGNON 75cl  420€
MAGNUM DOM PERIGNON 1.5L 1200€
KRUG 75cl   420€
AMOUR DE DEUTZ 75cl  400€
LOUIS ROEDERER CRISTAL 75cl  600€

B O U T E I L L E S  

ChampaG nes

C H A M P A G N E

Coup de cOeur

PERRIER JOUET BELLE ÉPOQUE MILLÉSIMÉ 75cl  320€
Perrier-Jouët Belle Epoque 2008 est un millésime vif offrant une fraîcheur acidulée avec une belle 
longueur en bouche : l’équilibre idéal entre finesse et structure.

MUMM  10€
Champagne - Cordon Rouge Brut

Depuis 1876, Mumm Cordon Rouge incarne le savoir-faire de la Maison, Élaboré à partir d’une palette de plus de 100 
crus, Mumm Cordon Rouge exprime la riche diversité des terroirs de Champagne. 
Élaboré à partir Pinot Noir, Meunier et Chardonnay, ce champagne brut dévoile une intense fraîcheur aromatique et des 
arômes affirmés de fruits jaunes et blancs.

C O U P E  

ChampaG nes




