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RISOTTOS ET PÂTES
   
  

 

  
GARNITURES

 

TABLEAU DES ALLERGÈNES
RESTAURANT

1. Céréales contenant du gluten : Blé, Seigle, Orge, Avoine, Épeautre, Kamut...
2. Fruits à coques : Amandes, Noisettes, Noix, Noix de Cajou, Noix de Pécan, Noix du Brésil, Pistaches, Noix de Macadamia, Noix du Queensland...

POISSONS

VIANDES
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DESSERTS
O M E L E T T E  N O R .

T I R A M I S U

B R I O C H E  P E R D U E

M OE L L E U X

 

 
  

  

 

1. Céréales contenant du gluten : Blé, Seigle, Orge, Avoine, Épeautre, Kamut...
2. Fruits à coques : Amandes, Noisettes, Noix, Noix de Cajou, Noix de Pécan, Noix du Brésil, Pistaches, Noix de Macadamia, Noix du Queensland...


